
Piekarnik SteamPro SousVide z termosondą i intuicyjnym interfejsem 
obrotowym.

SPOSÓB NA NAJLEPSZY SMAK POTRAW
Każdy posiłek powinien być wyjątkowym doznaniem. Z myślą o tym 
stworzyliśmy piekarnik SteamPro. Oferuje on trzy tryby pieczenia — 
tradycyjny, parowy i łączony. Twoja kuchnia wzniesie się na jeszcze wyższy 
poziom. 

Funkcje

• Piekarnik do zabudowy
• Piekarnik wielofunkcyjny z funkcją piekarnika parowego
• Sterowanie dotykowe
• Panel: szkło i stal nierdzewna z powłoka Antifingerprint
• Funkcje: Au Gratin, grzanie dolne, pieczenie chleba, 
konwencjonalne/tradycyjne pieczenie, rozmrażanie, wyrastanie ciasta, 
suszenie, zamrożone potrawy, para 100%, grill, duża wilgotność, mała 
wilgotność, średnia wilgotność, utrzymywanie ciepła, nawilżanie, pizza, 
ogrzewanie talerzy, utrzymywanie temperatury, powolne gotowanie, SousVide, 
regeneracja parowa , termoobieg, grillowanie turbo, funkcja Yoghurt
• Automatyczne programy wagowe
• Funkcja pamięci, możliwość zapisania często używanych ustawień
• Termosonda
• Elektroniczna regulacja temperatury
• Automatyczne propozycje temperatury
• Typ drzwi/maks. temp. drzwi [K]: 4 szyby/30
• Funkcja szybkiego nagrzewania
• Możliwość pieczenia na 3 poziomach jednocześnie
• Funkcja automatycznego wyłączenia piekarnika
• Wskaźnik ciepła pozostałego
• Blachy dołączone do piekarnika: 1 emaliowana blacha, 1 emaliowana 
brytfanna
• Łatwe do czyszczenia drzwi
• Wentylator zatrzymuje się po otwarciu drzwi piekarnika
• Halogenowe oświetlenie piekarnika
• Oświetlenie przy otwartych drzwiach

LUKSUSOWY WYGLĄD, NAJWYŻSZA JAKOŚĆ
Technologia Soft Closing Door zastosowana w 
konstrukcji drzwi zapewnia ich płynne i ciche 
zamykanie, dając poczucie używania sprzętu 
najwyższej jakości.

Zawsze doskonały smak pieczonych potraw
Termosonda Food Sensor precyzyjnie mierzy 
temperaturę wewnątrz potrawy i sygnalizuje uzyskanie 
odpowiedniego stopnia jej wypieczenia. Dzięki temu 
pieczona ryba lub warzywa będą zawsze takie, jakie 
najbardziej lubisz.

Restauracyjna jakość potraw w domu
Piekarnik SousVide umożliwia stosowanie 
profesjonalnej metody gotowania w domu, pozwalając 
przyrządzać dania, które przerosną Twoje oczekiwania.

PRZEJMIJ KONTROLĘ NAD PIECZENIEM
Szybko reagujący interfejs Command Wheel pozwoli Ci 
zachować pełną kontrolę nad procesem pieczenia, 
umożliwiając regulację czasu i temperatury oraz wybór 
funkcji pieczenia. Wystarczy dotknięcie, aby aktualne 
ustawienia pojawiły się na kolorowym wyświetlaczu 
LCD, który pozwala na

OPTYMALNE EFEKTY PIECZENIA DZIĘKI 
CZUJNIKOWI WILGOTNOŚCI
Czujnik wilgotności w tym piekarniku pozwoli Ci 
wznieść sztukę kulinarną na wyższy poziom dzięki 
automatycznemu doborowi ilości pary potrzebnej do 
uzyskania idealnych efektów pieczenia. Dzięki 
dodatkowi pary Twoje potrawy zyskają idealny smak i 
konsystencję.

Piekarnik parowy SteamPro 9000 para
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Kolor stal szlachetna
Klasa efektywności energetycznej A++
Wymiary w zabudowie (W x S x G) 
[mm] 590x560x550

Tryby gotowania

Au Gratin, grzanie dolne, pieczenie 
chleba, konwencjonalne/tradycyjne 
pieczenie, rozmrażanie, wyrastanie 

ciasta, suszenie, zamrożone potrawy, 
para 100%, grill, duża wilgotność, 

mała wilgotność, średnia wilgotność, 
utrzymywanie ciepła, nawilżanie, 

pizza, ogrzewanie talerzy, 
utrzymywanie temperatury, powolne 
gotowanie, SousVide, regeneracja 
parowa , termoobieg, grillowanie 

turbo, funkcja Yoghurt
Funkcja Connectivity nie
Całkowity pobór mocy [W] 3500
Poziom pary Profisteam1
Wyświetlacz I-Tex10
Pojemność użytkowa [l] 70
Sposób czyszczenia para
Wymiary WxSzxG [mm] 594x595x567
Interfejs pokrętło, dotykowe
Moc grilla [W] 2300

Maks. moc piekarnika [W] 3500
Zakres temperatur 30°C-230°C
Powierzchnia największej płyty 
grzewczej - górny piekarnik [cm2] 1444

Oświetlenie 2, halogen bok, halogen góra
Energy efficiency index EEI 61.9
Zużycie energii przy standardowym 
obciążeniu [kW] 0,89

Zużycie energii, wentylator [kWh/cykl] 0,52
Moc oświetlenia [W] 65
Typ piekarnika elektryczny
Typ Piekarnik elektryczny do zabudowy

Poziom hałasu [dB] - górny piekarnik 53
Waga brutto [kg] 41
Waga netto [kg] 40

Brytfanny dołączone do piekarnika 1 emaliowana blacha, 1 emaliowana 
brytfanna

Rodzaj rusztu 1, stal szlachetna
Prowadnice drabinki Easy Entry; stal szlachetna
Długość przewodu [m] 1,5
Rodzaj wtyczki Schuko

Specyfikacja techniczna

Piekarnik parowy SteamPro 9000 para

BSK892330M

https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/d42a542e-c6b9-41e4-8b63-dd9fd41e0b7a/E4RM3Q/4d57315e-2321-4ab0-b37f-ea08583e0dc0/ORIGINAL/4d57315e-2321-4ab0-b37f-ea08583e0dc0.pdf

